
Requisitos de Seguridad y Calidad Alimentaria: 

BRC, IFS, ISO 22000:2005, FSSC 22000 
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Objetivos 
El Objetivo del curso es que los participantes adquieran las habilidades, necesarias para 
conocer en profundidad los requisitos que deben cumplir las empresas que deseen implantar 
un sistema de Gestión de Seguridad Alimentaria, basados en la norma ISO 22000:2005,  
Estándar IFS y BRC, o certificación  FSSC 22000. 

Dirigido 
A Responsables de producción, Responsables de calidad, técnicos y profesionales relacionados 
con la seguridad alimentaria en las empresas. 

Programa 

Datos    Tipo de curso: Presencial. 
Duración: 16 horas. 
Fechas y lugar de realización: Colegio Oficial de Veterinarios de Sevilla.  
Días 20 y 22 de Enero, 3 y 5 de Febrero de 2015 de 16:00 a 20:00.  
Precios:   200€  

ORGANIZADO POR: IMPARTIDO POR: 

Más información e inscripción en el teléfono 954Más información e inscripción en el teléfono 954--27 93 7027 93 70  

Solicitud de inscripción: info@astecal.com.  C/C  ES73 0049 3561 21 2814136178 Solicitud de inscripción: info@astecal.com.  C/C  ES73 0049 3561 21 2814136178   

Los programas de calidad voluntarios en el sector agroalimentario pueden estar basados en 
muy diferentes aspectos: Sistemas de Gestión, Certificaciones de productos, y otras 
intermedias entre ambas. 
Entre estas últimas se encuentran los sistemas de Seguridad Alimentarios como la ISO 
22000:2005, o como los estándares de origen privados Brithish Retail Consortium (BRC), 
respaldado por la Asociación de Distribuidores del Reino Unido, o el Internacional Featured 
Standard (IFS), impulsado por la Asociación de Empresas Alemanas de Distribución y la 
Federación Francesa de Empresas de Comercio y de la Distribución. 
Todas estas iniciativas, englobadas en la Global Food Safety Iniciative, tienen unas bases 
comunes: Codex Alimentarius, APPCC y programa de prerrequisitos, Sistema de Gestión y 
Buenas Prácticas de Elaboración. 

Introducción 

BLOQUE 1: Visión General de las Normas de Seguridad Alimentaria. 
 

BLOQUE 2: Requisitos de Infraestructura necesarios en las Industrias Alimentarias. 
 

BLOQUE 3: Programa de Prerrequisitos. Programa Food Defense. 
 

BLOQUE 4: APPCC. 
 

BLOQUE 5: Sistema de Gestión de Calidad y seguridad Alimentaria. 

ILUSTRE COLEGIO OFICIAL  
DE VETERINARIOS DE LA PROVINCIA DE SEVILLA 


